FRUITS UNION

20 ans d’innovation

Pour ses 20 ans, Fruits Union a tenu a revenir sur ses fondamentaux :
créer du lien entre les hommes et toujours innover, dans les variétés,
les conditionnements et les relations humaines. La totalité

des producteurs de Fruits Union sont certifiés global gap, les vergers
écoresponsables et les stations IFS. Quatre spécialistes des fruits

a noyau sont regroupés dans cette structure : Domaine de [ile,

les vergers de ' Hermittage, Lorifruit et Saveurs du Jarez.

ous avons créé Fruits
N Union en 1996 pour créer

une nouvelle approche
commerciale du marché en
regroupant des volumes de la val-
lée du Rhone : regrouper les diffé-
rents flux de marchandise sur un
bureau commercial commun »
rappelle Vincent Faugier, direc-
teur de Fruits Union.
Au fil des années, un travail a
été effectué sur les cahiers des
charges, les démarches qualité,

la complémentarité des entreprises. Loffre regroupe
les gammes de prunes, poire, cerise, péches, nectarine
et abricot soit au total 18 4 20 ooo t de fruits, stable
depuis plusieurs années, méme si les équilibres ont
évolué en faveur de Fabricot (8 ooo t) et de la cerise
(1 000 t), au détriment des péches (7 ooo t).

Pour la campagne 2016, la nectavigne et la péchevigne
seront relancées et le label rouge proposé en abricot
(Bergeron et Bergeval) et en péche (ensemble de la
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Katia Sabatier-Jeune présidente
de Lorifruit, Vincent Faugier,
directeur de Fruits Union,
Elodie Cortial, responsable
commerciale de Fruits Union.

gamme). Le label rouge abricot
a été décerné en 2016 et Fruits
Union est le seul opérateur 2 le
proposer i ce jour. En péche,
il existe depuis 3 ans. Il est
proposé par deux opérateurs :
Fruits Union et Fauriel. « Ces
produits a forte valeur ajoutée se

positionnent dans nos spécialités explique Katia Sabatier
Jeune, présidente de Fruits Union, en complément de
notre entrée de gamme et de notre ceeur de marché ».

Par ailleurs, Fruits Union est investi dans la création
variétale avec le collectif AC fruits mais aussi dans la
vente avec 15 cases partagées avec la coopérative Sicoly,
sur le marché des producteurs du marché de gros de

cerise Lincohérence absolue

L aquestion du diméthoate estreve-
nue a de nombreuses reprises
dans les débats du 70° congres de la
FNPF. Une certaine schizophrénie
ressort de la situation actuelle entre
des autorités sanitaires qui
veulent interdire le dimé-
thoate en raison de sa poten-
tielle dangerosité. Bien str
le diméthoate est un produit
dangereux qui étre utilisé
sous certaines conditions,
garantissant linnocuité du
produit consommé au final.
Mais ce n'est pas parce que
les producteurs francais
arréteront de lutiliser (la
derniére dérogation était
une application a demi-
.. dose 14 jours avant.récolte)
que les consommateurs

- -consommeront des cerises non trai-

_ tées puisque le produit est autorisé
- dans toute I'Europe et 4 fortiori hors
“Europe (en Turquie par exemple)

ol il est appliqué avec des normes
qui autorisent une utilisation a plus
forte dose.

Alors quel est le but de la
manceuvre ? Préfére t-on pour les

consommateurs une cerise francaise
de proximité, produite dans des
conditions maitrisées et contrdlées
ou une cerise importée, qui bien

stir respectera les LMR, mais qui en
amont aura été davantage traitée ?

A Théure ol quelques arboriculteurs
investissent lourdement dans des
vergers palissés, couverts, sur des
variétés gustatives, se don-
nant ainsi les moyens d'of-
frir des produits de qualité
au marché, ils ont besoin
d'avoir a leur disposition
des moyens de se protéger
contre la drosophile. Et si
la recherche se consacre
au sujet dans de nombreux
pays, aucune des méthodes
alternatives n'a encore fait
ses preuves. La situation est
critique et la campagne 2016
pourrait é&tre dramatique
si les conditions sont favo-
rables au développement de
la mouche (chaleur et humidité), la
Drosophila Suzukii pouvant en effet
se multiplier & hauteur de 18 géné-
rations par an ! : M

Capel et Boyer
s'associent pour
les prunes
BC Fruits vise a s'imposer
“comme un acteur de
référence au sein d'une
offre prune francaise en
pleine évolution.
En s'associant, les deux
metteurs en marché
entendent conforter la
dynamique de la prune
dans le Tarn et Garonne,
département leader de
cette production dans
I'Hexagone, en faisant
émerger un leader qui
va peser autour de
5 000 tonnes. La région
compte en effet une petite
dizaine de metteurs en
marché dont le poids moyen
se situe plutdt autour
de 2 000 tonnes, ce qui
peut étre insuffisant pour
accompagner le nouvel
essor de la prune. Le poids
de BC Fruits ne sera pas
seulement quantitatif mais
aussi qualitatif avec un
positionnement renforcé
sur les nouvelles variétés
de prunes dans une
gamme élargie (bleues,
vertes, jaunes, rouges), trés
orientée sur le gustatif
et le snacking. BC Fruits
va fédérer l'intégralité
des offres prune de ses
deux partenaires avec en
perspective la création
d’une marque commune
et la construction d’une
station de conditionnement
dédiée. A I'amont, BC Fruits
s'implique directement
en production, renforce
I'encadrement et
I'accompagnement des
producteurs, investit dans
la recherche variétale,
mais aussi dans des outils
destinés a garantir la )
qualité gustative. BC Fruits
entend garantir a ses clients
un niveau qualitatif via
des outils innovants, un
calendrier de production
élargi pour une période de
commercialisation allongée,
de mi-juin & novembre, JH

n°331/mars 2016 » vegetable.fr » 13




